
Agenda Online-Seminar für Fachplanung 2026 
Die Zukunft des Selfcheckout mit smart-Gate, Kamera und RFID 
 
Teil 1: Grundlagen 

• Begrüßung und Vorstellung 
• Welche Vorteile bringt ein Selfcheckout? 
• Selfcheckout mit RFID 
• Selfcheckout mit Kamera 
• Welche Vor- und Nachteile hat die jeweilige Technologie 
• Was bedeutet die Technologie für das Servicepersonal 

 
Teil 2: Aus der Praxis von Experte zu Experte 

• Gastredner (Fachplaner oder Betriebsleiter) 
• Vorstellung des Betriebsrestaurants 
• Fragerunde an den Gastredner 

 
Teil 3: Ausgabekonzepte – Umsetzung verschiedener Szenarien mit Lösungsbeispielen 

• Konzeption – Bestandsaufnahme beim Interessenten 
• Planung – Auswahl der Technologie nach Kundenanforderung 
• Planung – Auswahl welche Komponenten werden benötigt und was muss bei der 

Planung beachtet werden 
• Kalkulation: Investition für den Interessenten 

 
Teil 4: Technologie Know-How 

• Technische Anforderungen an Infrastruktur und Einrichtung 
• Spezielle Anforderung zur Integration in die Kantinen- und Küchenmöbel 

 
Teil 5: Diskussionsrunde 

• Offene Fragerunde – Welche Informationen benötigen Sie noch? 


